Information zu Bestellungen der Talegg Metzg

Liebe Kundinnen und Kunden

Um eine Bestellung zu machen, bieten wir diese zwei einfachen Moglichkeiten an.
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1. Drucken Sie das Bestellformular aus
2. Schreiben Sie in den leeren Feldern die gewtlinschte Anzahl der Produkte
3. Versehen Sie es mit lhrem Namen, Telefonnummer und E-Mail

4. Schicken Sie es per Post an:

Talegg Metzg Bestellbox
Tosstalstrasse 30.

8636 Wald

Oder legen Sie es selber in die Bestellbox.
Diese befindet sich neu beim Eingang zur Metzgerei.
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Die zweite Moglickkeit

1. Speichern Sie das Bestellformular auf Ihrem PC
2. Fugen Sie in den leeren Feldern die Gewtinschte Anzahl der Produkte ein
3. Versehen Sie es mit lhrem Namen, Telefonnummer und Email

4. Schicken Sie es per Mail an taleggmetzg.wald@gmail.com

Der Anmeldeschluss ist der 16. Dezember.

Ilhre Bestellung kénnen Sie am Samstag den

24. Dezember zwischen 07:00 -15:00 bei uns im Laden abholen.




VORNAME

TELEFON

EMAIL

Handgeschnittenes Fondue Chinoise, Bourguignonne und Tischgrill

BITTE ANKREUZEN FUR:

TISCHGRILL CHINOISE BOURGUIGNONNE
Menge Fleischsorte Brgispis 109
Rindfleisch vom Tésstaler Weide Beef 9.50 CHF
Kalbfleisch aus Mutterkuh Haltung 10.50 CHF
Schweinefleisch vom Krduterschwein 6.50 CHF
Poulet aus Freilandhaltung 6.00 CHF
Lammfleisch (Irland) 9.00 CHF
Frihstiicksspeck (Bitte Anzahl Tranchen angeben) 4.00 CHF
Cippolatta (Bitte Anzahl Stiick angeben) 3.50 CHF
Hamburgerli (Bitte Anzahl Stiick angeben) 4.00 CHF

Gesamtmen
(in Gramm

e WIR EMPFEHLEN FUR NORMALE ESSER 200 GRAMM

FLEISCH. UND 250-300 GRAMM FUR GUTE ESSER.

)
Bitte hier ausfillen wenn Sie mehrere Platten winschen. Oder Sie sonst einen Wunsch haben. q ‘




Weihnachtsschinken

Unsere Weihnachtsschinken sind zwischen 1.200 bis 1.500

schwer. Pro Person rechnet man etwa 250-300 Gramm. ADER / 1009

Gerrduchte und gesalzene Rinds oder Kalbszunge
(Bitte dazuschreiben Gewicht und Kalb oder Rind)

Filet im Teig

Schweisnfilet im Teig umwickelt mit Brat und Speck.
(Gewicht zwischen 1.0-1.2 KG fur 4 Personen)

3.40 FR [ 100g

4.50 Fr [ 100g

Pouletbrustli im Teig

Pouletbristli im Teig mit Cantadou Frischkése Fulllung. 4.00 Fr [ 100g

Poueltbrustli im Teig mit Philadelphia und Rohschinken. 4.00 Fr [ 100g

Pouletbrustli im Teig mit Brét und Schinkenwdrfel. 4.00 FR [ 100g

Festtags Wurstwaren

Hausgemachter Lyoner, perfekt zum Sonntagsbrunch,

500-600 Gramm schwer. 2.80 Fr [ 100g

’ Lyoner mit Schinkenwdurfel und Pistazien fein gerréducht. 3.30 FR / 100g
A ae BacKoTre
Filet Braten (950-1000 Gramm fiir etwa 4 Personen) 3.80 Fr [ 100g
Fleischkdse zum Backen (500 Gramm) 2.20 FR [ 100g
Fleischkdse zum Backen (750 Gramm) 2.20 Fr [ 100g
Hackbraten (500g) oder Hackbraten (750g) 2.40FR [ 100g




Rindfleisch Spezialitaten

Schweizer Rindsentrecote
(Bitte Wunsch Gewicht notieren)

7.80 Fr [ 100g

Schweizer Rindsfilet
(Bitte Wunsch Gewicht notieren)

9.50 Fr / 100g

Rind Voressen
(Bitte Wunsch Gewicht notieren)

3.40 Fr [ 100g

Rind Geschnetzeltes
(Bitte Wunsch Gewicht notieren)

4.60 FR [ 100g

Rind Hackfleisch 300g Portion tiefgekuhlt, vakuumiert

3.00 Fr [ 100g

Rind Hackfleisch 500g Portion tiefgekuhlt, vakuumiert

3.00 Fr / 100Gr.

Schweizer Schweinefleisch

Schweinsfilet am Stuck circa 500g-600g, vakuumiert

5.20 Fr / 100g

Hausgemachtes Lachsschinkli, zum kalt geniessen

6.50 Fr / 100g

Lammfleisch vom Tanler

Lamm Gigot mit Bein
(Bitte Wunsch Gewicht notieren)

Lamm Nierstlck
(Circa 200g vakuumiert)

8.50 Fr [ 100g

Lamm Rack
(Circa 250g vakuumiert)

8.50 / 100g




ANZAHL

PRODUKT

GROSSE

GEKOCHTE WURSTE

PREIS PRO
100G /CHF

Walder Bratwurst 1 Paar vakuumiert 2.30
Bratchugeli 500g vakuumiert 2.50
Cipolatta 5 Stuck vakuumiert 2.95

ROHE BRATWURSTE

Schweins Bratwurst

1 Paar vakuumiert

230

Walder Rostbratwaurstli

AUS DEM BUCH

4 Stuck vakuumiert

ENHOLZ RAUCH

2.80

Talegg Cervelat 1 Paar vakuumiert 210
Bachtel Cervelat 1 Paar vakuumiert 2.45

Wienerli 1 Paar vakuumiert 2.60
Schweinswurstli 1 Paar vakuumiert 250

GESCHNITTENES

Urwald Schinken 150g vakuumiert 3.80
Fleischkase 150g vakuumiert 2.60
Oberholzer Rohschinken 100g vakuumiert 7.50
Oberholzer Bauernspeck 100g vakuumiert 5.00
HAUSGEMACHTE HAMBURGER
Hamb h Hausf 4
amburger nach Hausfrauen 5 Stick TK 5FR/Pack
Art
Rind Hamburger 2 Stuck TK 3.00

SILVESTER SCHUBLIG AM 31. DEZEMBER ERHALTLICH

Silvester Schiiblig ohne Chimmi

1 Stiick 200g

2.00

Silvester Schiiblig mit Chimmi

1 Stilick 200g

2.00




