Information zu Bestellungen der Talegg Metzg

Liebe Kundinnen und Kunden

Um eine Bestellung zu machen, bieten wir diese zwei einfachen Moglichkeiten an.
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1. Drucken Sie das Bestellformular aus
2. Schreiben Sie in den leeren Feldern die gewtlinschte Anzahl der Produkte
3. Versehen Sie es mit lhrem Namen, Telefonnummer und E-Mail

4. Schicken Sie es per Post an:

Talegg Metzg Bestellbox
Tosstalstrasse 30.

8636 Wald

Oder legen Sie es selber in die Bestellbox.
Diese befindet sich neu beim Eingang zur Metzgerei.
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Die zweite Moglickkeit

1. Speichern Sie das Bestellformular auf Ihrem PC
2. Fugen Sie in den leeren Feldern die Gewtinschte Anzahl der Produkte ein
3. Versehen Sie es mit lhrem Namen, Telefonnummer und Email

4. Schicken Sie es per Mail an taleggmetzg.wald@gmail.com

Der Anmeldeschluss ist der 7. April.

Ilhre Bestellung kénnen Sie am Samstag den

19. April zwischen 07:00 -15:00 bei uns im Laden abholen.




Telefonnummer:

Name /Vorname:

PREIS PRO

PRODUKT GROSSE 100G /CHF
GEKOCHTE WURSTE
Walder Bratwurst 1 Paar vakuumiert 2.30
Barlauch Bratwurst 1 Paar vakuumiert 250
Bratchugeli 500g vakuumiert 2.50
Cipolatta 5 Stuck vakuumiert 2.95
ROHE BRATWURSTE
Schweins Bratwurst 1 Paar vakuumiert 230
Barlauch Schweinsbratwurst 1 Paar vakuumiert 250
Chili Schweins Bratwurst 1 Paar vakuumiert 2.50
Walder Rostbratwurstli 4 Stuck vakuumiert 2.80
Thai- Chili Schweinsbratwurst 1 Paar vakuumiert 250
Talegg Cervelat 1 Paar vakuumiert 210
Bachtel Cervelat 1 Paar vakuumiert 2.45
Wienerli 1 Paar vakuumiert 2.60
Schweinswaurstli 1 Paar vakuumiert 250
Jalapeno Kase Griller 1 Paar vakuumiert 2.60
Extra-Wurst 1 Paar vakuumiert 210




PREIS PRO

ANZAHL PRODUKT GROSSE 100G /CHF

AUS DEM BACKOFEN

500g Aluform
Fleischkase 2.20
7509 Aluform

500g Aluform
Barlauch Fleischkase 2.40
7509 Aluform

500g Aluform
Hackbraten 2.40
750g Aluform

Pouletbrustli im Teig “Cantadou”| 2 Stuck tiefgekuhlt 4.00
Pouletbrustli im Teig . . .
“Philadelphia” 2 Stuck tiefgekuhlt 4.00
Pouletbrus.tll 'm Te..lg I?:rat und 2 Stuck tiefgekuhlt 4.00
Schinkenwdrfel
Pouletbrustli im Teig “Frischka . . .
ouletbrus .I Irt‘ €9 ,,”SC ase 2 Stuck tiefgekuhlt 4.00
mit Barlauch
Kanninchen Ruckenfilet im Teig | 2 Stuck tiefgekuhlt 450

HAUSGEMACHTE HAMBURGER

Hamburger nach Hausfrauen 2 Stiick TK 5FR/Pack
Art
Rind Hamburger 2 Stuck TK 3.00

GESCHNITTENES

Urwald Schinken 150g vakuumiert 3.80
Fleischkase 150g vakuumiert 2.60
Oberholzer Rohschinken 100g vakuumiert 7.50

Oberholzer Bauernspeck 100g vakuumiert 5.00




ANZAHL

PRODUKT

GROSSE

RINDFLEISCH

300g vakuumiert TK

PREIS PRO
100G /CHF

Rind Hackfleisch 3.00
500g vakuumiert TK

Rind Voressen 300g/5009g 3.40

Rind Geschnetzeltes 300g/5009g 4.50

Rind Entrecote 7.80

Rind Hohrucken 7.00

Rind Filet 9.50

KALBFLEISCH

Kalb Voressen 300g/5009g 4.20
Kalb Geschnetzeltes 300g/5009g 5.80
Kalb Platzli 300g/500g 7.90
Kalb Kotelett 7.70
Kalb Steak 8.00

SCHWEINEFLEISCH

Schweins Fllet

circa 5009

5.30

Kochspeck 300g vakuumiert 2.45
Pouletbrustli 2 Stuck vakuumiert 3.40
Pouletschenkel Steak gewurzt| 2 Stuck vakuumiert 2.80

Lamm Gigot mit Bein circa1.8-23 KG 5.00
Lamm Gigot ohne Bein circa 1.3-1.6 KG 5.50
Lamm Nierstuck 1 Stuck 200g 8.50
Lamm Rack 1 Stuck 2509 8.50

Lamm Gigot Steak mariniert |circa 300g vakuumiert 5.50
Lamm Voressen 300g/5009g 4.00
Lamm Kebap Spiessli 4 Stuck 3.20




